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Alentejo | Serra do Mendro,

Vidigueira
Xisto-argilosos
Manual
Integrada
750kg/ha

100% Selvagem
Dupla destilagao em
banho maria em alambique de
cobre e inox
48% alc.
3.72
Marco 2023
1100 garrafas de 0,50l

O ano agricola 2021 registou as
maiores temperaturas medias das
ultimas decadas e um baixo indice de
pluviosidade.

Estas condicoes fizeram antever uma
menor produgao por arvore que se
veio a verificar numa  maior
concentragao de agucares por fruto.
Uma apanha atempada e cuidada,
permitiu colocar em fermentagao
medronhos limpos e saos, resultando
numa aguardente transparente e
bastante suave.

HERDADE

ALDEIA DE CIMA

SERRA DO MENDRO

Os medronheiros povoam a Serra do Mendro desde
tempos ancestrais. Na terra fresca de altitude
encontram o equilibrio perfeito ao lado de outras
comunidades arbustivas no montado. Os pequenos
frutos amarelos alaranjados e vermelhos, suspensos por
finas hastes a balancearem ao sabor dos ventos frescos
que ao final de cada tarde chegam do atlantico,
ornamentam a terra no Natal numa rusticidade quase
poética. Os arbustos de proporcao generosa mostram a
sua resiliéncia a cada ano. Oferecem a riqueza de um
fruto unico, pleno de aromas e sabores macerados na
destilaria que serao recuperados na dupla destilacao a
vapor, originando uma aguardente de medronho fina e
elegante, de cor limpida, transparente, quase cristalina,
saboreada com vagar e em varios goles, na companhia
de uma boa conversa.
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