
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Press release - novembro 2024 

 



MYNDRU 

A ancestralidade do Alentejo no São Martinho  

 

 

Na Herdade Aldeia de Cima, os Myndru apresentam -se como vinhos de 

memória,  representativos da textura de um Alentejo ancestral  e espelho das 

castas indígenas da Serra do Mendro.  

Neste Alentejo de alt itude, sentimos a brisa do Atlântico, que ajuda a formar 

a identidade dos vinhos da Aldeia de Cima.   

Os Myndru são vinhos raros e produzidos em pequeníss imas quantidades, 

fruto de um processo de vinif icação tradic ional, que remonta a prát icas que 

não foram abandonadas: com a fermentação e vinif icação em elementos 

orgânicos (Tinajas  de barro e Ânforas de Cocciopesto ) , são uma experiência 

autêntica para part i lhar com os amigos no São Martinho.  

O Myndru Branco 2022 é uma estreia absoluta e foram apenas produzidas 1400 

garrafas . Nasce de um blend  de Roupeiro e Perrum, com um toque de 

Alvarinho, castas que estagiaram 16 meses em ânforas Cocciopesto  de 1000 

l i tros. Tanto o Roupeiro como o Perrum proporcionam taninos del icados e 

redondos – ref letem a l inguagem do solo e o sol alentejano. O primeiro cede 

textura, o segundo uma frescura aromática dist int iva. Elegância,  f luidez, 

mineral idade e gravidade são característ icas que definem este vinho único.   



Classif icação: 18  Pts Revista Grandes Escolhas | 92 Pts e Altamente 

Recomendado, Revista Vinhos| 92 Pts Públ ico/Fugas.  

Já o Myndru Tinto 2021, com 2000 garrafas produzidas ,  tem na sua composição 

as castas Alfrocheiro, Tinta Grossa e Baga, sendo que 70% do lote estagiou 14 

meses em ânforas Cocciopesto  de 1000 l i tros e 30% do lote seis  meses em 

Tinajas  Terracota de 150 l i tros.  

Os taninos são suaves, embora suculentos, e a frescura, profundidade e 

sof isticação são evidentes. A tonal idade aberta.  Em prova, destacam -se os 

aromas f inos e delicados das frutas vermelhas, mas também as notas 

balsâmicas a carrasco e esteva. E no blend  se faz a força: a gravidade é do 

Alfrocheiro, a suculência e a viscosidade da Tinta Grossa e,  no f inal , a perceção 

mineral  e a tensão encontram origem na Baga, concedendo ao vinho uma 

f irmeza preponderante .  

Classif icação: 18  Pts Revista Grandes Escolhas | 96 Pts Revista Vinhos  

 

À venda nas garrafeiras e restaurantes selecionados e na loja onl ine : 
https : / /shop.a lde iadec ima.com/col lect ions/a l l  

 

Myndru Branco 2022  

P.V.P.R:  37,50€  

Myndru Tinto 2021  

P.V.P.R:  70€  

D e s car rega r  i m ag e n s  e m  A R  f i c h a s  té c n i ca s  n e ste  l ink  
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