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100% Alvarinho

Fermentacao com borras
finas durante aproximadamente
30 dias a baixas temperaturas;
estagio de 8 meses em depdsitos
de cimento Nico Velo 2600 L e
posterior estagio de 6 meses em
balseiro de Carvalho Francés
3000 L (2.° ano)

11,5% alc.
539/L
Janeiro 2026
3400 gfsde 0,75 L

A vindima de 2024 sera recordada
como um ano de superagcao e
equilibrio. O ciclo iniciou-se com uma
pluviosidade generosa em janeiro e
marco, estendendo-se, de forma
atipica, até ao final da primavera. Este
cenario, embora desafiante para o
compromisso da producao bioldgica,
permitiu que a gestao atempada das
tarefas  viticolas controlasse a
pressao do mildio, assegurando um
bom desenvolvimento do
crescimento vegetativo.

Com maturacdées mais lentas e
progressivas do que em anos
anteriores, a colheita revelou um bom
equilibrio entre a frescura e a
concentracao das uvas nas diferentes
parcelas, originando vinhos com
elevado potencial de guarda. 2024
foi, acima de tudo, a celebracao de
um ano em que a forca da natureza e
o rigor humano caminharam lado a
lado.
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Nascido na Serra do Mendro, pela inquietude e a busca
pelo detalhe, este Alvarinho é uma afirmacao da
audacia da Herdade Aldeia de Cima.

Resultante do dialogo entre a geologia de solos
esqueléticos e uma viticultura tradicional, encontra na
frescura da altitude o seu refugio ideal.

Sob a influéncia dos ventos do Atlantico, a casta
Alvarinho revela uma face inesperada. E um branco de
estrutura linear e densidade marcante, onde a
mineralidade valida a vocacao deste territorio para
vinhos excecionais, desenhados com tempo e com
potencial de guarda.
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